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Nasce la Chocoteca!

Il primo franchising multimarca artigianale per il cioccolato di qualità

Si è appena chiuso Sigep, il più grande salone al mondo dedicato a gelateria, pasticceria e panificazione. Ogni anno ricco di novità, proposte, idee e suggerimenti per il settore artigianale.

Quest’anno, in particolare, un’area ha riscosso un successo di pubblico letteralmente clamoroso: il progetto Chocoteca.

Migliaia gli interessati che si sono fermati allo stand per colloquiare con il personale Chococlub; in particolare grande interesse dall’estero: Stati Uniti, Asia ed Emirati Arabi in testa dove il “made in Italy” ha sempre un grande fascino.

“Si tratta di un progetto “semplice” ma proprio per questo fattibile e di grande interesse” sono le parole di Davide Ferrero, presidente Chococlub (Associazione Italiana Amatori Cioccolato) e promotore dell’iniziativa.

“Siamo partiti da un’idea di base”, continua Ferrero, “l’Enoteca: un luogo dove si possono trovare tanti vini diversi di diversi produttori e… solitamente chi ci accoglie non è mai un produttore di vino ma bensì un esperto del settore, somellier od appassionato conoscitore. Abbiamo quindi semplicemente “tradotto” il tutto verso il mondo del cioccolato ed è nato il progetto Chocoteca ossia un locale studiato apposta per il Cibo degli Dei grazie alla collaborazione con il  designer Rossano Balloni e realizzato grazie alla maestria e professionalità della Groppo Fratelli Industrie di arredamento. Oltre all’arredamento pensato ad hoc, sarà fornito il cioccolato da inserirvi che è stato selezionato da Chococlub in oltre 2 anni di ricerca. Dopo migliaia di test e prove abbiamo selezionato alcuni prodotti in cioccolato da diversi artigiani: abbiamo preso il meglio da ogni cioccolatiere costituendo così una gamma di altissimo livello e completa (praline, tavolette, dragee, creme, gianduiotti e forme speciali). La particolarità è che ogni prodotto porta la “firma” del suo cioccolatiere creatore. A questo aggiungiamo la formazione su cacao, cioccolato, degustazione ed analisi sensoriale. Ecco la nostra semplice ricetta: locale pensato ad hoc, gamma prodotti di alta qualità e formazione del personale. In questo modo diamo la possibilità a chiunque desidera lanciarsi nel mondo del cioccolato di poterlo fare come se avesse esperienza di anni nel settore cioccolato ed al pubblico di poter trovare locali nei quali rintracceranno prodotti di tanti artigiani diversi e tutti di altissima qualità, difficilmente rintracciabili in un solo locale”.

Per maggiori informazioni sul progetto: www.chocoteca.com
Per scaricare immagini di Chocoteca: www.chocoteca.com/immagini.htm
Valentina Bruno
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